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1. UVOD

Model zadatka za disciplinu Pomo¢ni kuhar i slastiar odvijat ¢e se u modularnom obliku kroz tri dana.
Natjecatelj na drzavnom natjecanju zadatak treba odraditi kroz tri dana rade¢i ukupno 11 sati.

e  Prvi dan natjecanja provodit ¢e se modul 1 u trajanju od 3 sata
e Drugi dan natjecanja provodit ¢e se modul 2 u trajanju od 5 sati
e  Treci dan natjecanja provodit ¢e se modul 3 u trajanju od 3 sata

U pripremnoj fazi natjecanja, upoznavanja radnog mjesta, natjecateljima mogu pomoc¢i njihovi mentori. Radne
stanice dodijelit ¢e se zdrijebom.

Prije pocetka natjecanja, natjecatelji ¢e od strane organizacijskog i prosudbenoga povjerenstva dobiti detaljne
informacije o na¢inima koriStenja strojeva, alata i opreme, sigurnosti na radu i zastiti okoli$a, zatim o organizaciji
natjecanja, pravilima dolaska i izlaska iz radnoga prostora, te 0 dopustenoj i zabranjenoj komunikaciji.

Prije pocetka drzavnoga natjecanja prosudbeno povjerenstvo provjerit ¢e svu dodatnu opremu i alat koje su donijeli
natjecatelji te njihovu usuglasenost s odredbama tehni¢kog opisa discipline.

Svi radni zadaci po modulima moraju zapoceti i zavrsiti isti dan kad su predvideni prema hodogramu natjecanja,
a predsjednik Prosudbenog povjerenstva oznacava pocetak i zavrSetak rada.

U modulima natjecatelji koriste vlastite recepture. Koristit ¢e se namirnice iz zajedni¢ke kosarice, koja ¢e biti
dostupna tijekom cijelog natjecanja. Popis zajednic¢kih namirnica bit ¢e objavljen s Modelom zadatka. Koristiti se
mogu samo oprema i inventar koji su navedeni u popisu infrastrukture, kao i oprema i alati koje donosi uc¢enik
prema popisu iz poglavlja Tehni¢kog opisa discipline 8.2.

Svu opremu za natjecanje osigurava organizator natjecanja, a natjecatelji mogu donijeti osobni pribor, alat, posude
prema propisanim materijalima, priboru i posudu koje je natjecatelju dopusteno donositi, a §to im treba za izradu
zadatka i nije navedeno u popisu materijala i alata koje osigurava organizator. U tom slucaju prije pocetka
natjecanja mentori trebaju dati prosudbenom povjerenstvu popis alata koje su donijeli na natjecanje, a prosudbeno
povjerenstvo mora odobriti isto. Pribor za posluZivanje osigurava §kola domacin.

Skola domagin osigurat ée pomagaée natjecateljima koji ¢e isklju¢ivo biti pripomo¢ kod pranja posuda (priprema
namirnica, odrZavanje higijene i radnog prostora pomagafima nisu dopusteni). Ako natjecatelj primijeti
nepravilnosti na svom radnom mjestu u vidu nedostataka u opremi, inventaru, namirnicama ili koriStenje
nedozvoljenih elemenata kod drugih natjecatelja obavezan je to prijaviti ¢lanovima Prosudbenog povjerenstva radi
ucinkovitog rjeSavanja problema.

U slucaju bolesti ili ozljede, natjecatelj mora odmah izvijestiti prosudbeno povjerenstvo koje ¢e odluciti moze li
se izgubljeno vrijeme nadoknaditi. Poduzet ¢e se sve mjere da se pomogne natjecatelju da nastavi natjecanje.

Povjerenstvo za vrijeme trajanja natjecanja nadgleda, prati i ocjenjuje cjelokupan rad ucenika na natjecanju prema
kriterijima za bodovanje. Po zavrSetku modula, ¢lanovi Prosudbenog povjerenstva ¢e natjecateljima i njihovim
mentorima ukratko istaknuti dobre strane i eventualne pogreske koje su uocili u procesu rada i izrade zadanog
jela. Prosudbeno povjerenstvo ocjenjuje rad natjecatelja ali ne ra¢una broj ostvarenih bodova, ve¢ se u Centralni
informacijski sustav (CIS) upisuju dodijeljene ocjene koje sustav zatim automatski preracunava u bodove.
Natjecatelji se rangiraju prema broju osvojenih bodova u discipline.

waorld skills
Croatia

MODEL ZADATKA ZA NATJECATELJSKU DISCIPLINU verzija 1.0,
Pomo¢ni kuhar i slasti¢ar Sijecanj 2026.

3o0d12



\ Y
waorld skills
Croatia

2. OPIS MODELA | ZADACA

Ovaj testni model zadatka ukljuuje tri razli¢ita modula tijekom natjecanja:
e Modul 1: Predjelo
e Modul 2: Glavno jelo
e Modul 3: Desert

Kroz Model zadatka vrednuju se kriteriji prema udjelu (%) u ukupnom broju bodova (100 %)
e Pripremazarad —5%
o Higijena— 10%
e Tehnike rada —25%
e Postupak izrade — 10%
e Elementi kvalitete — 30%
e Serviranje jela - 20%

2.1. TEMA ZADATKA: "TRILOGIJA OKUSA*“

ZADATAK: Pripremiti i posluZiti jednostavni meni

2.2. UPUTE NATJECATELJIMA

Natjecatelji moraju sa sobom imati osobnu identifikacijsku ispravu i vaZecu sanitarnu iskaznicu, a na natjecanje
pristupaju u propisanoj radnoj odjeéi i obuci koja je opisana u Standardu natjecateljske discipline.

Natjecatelj ¢e obavljati radove redoslijedom kako je opisano u modulima zadatka, prema svojem planu rada
izradenom prema vlastitoj recepturi i uputama dobivenima na samom pocetku natjecanja vezanima za zadatak.
Koristit ¢e alate, pribor i strojeve na siguran nacin i prema uputama proizvodaca. Natjecateljima nije dopusteno
napraviti pripremu namirnica za pojedini modul unaprijed.

Komunikacija bilo kojeg tipa s osobama izvan kruga Prosudbenog povjerenstva je zabranjena. Neovlastenim
osobama i posjetiteljima nije dozvoljen ulazak u podrucje rada ili razgovor s natjecateljima, to je dozvoljeno samo
¢lanovima prosudbenog povjerenstva i u slu¢aju potrebe mentoru.

PRIJE NATJECANJA
e natjecatelji trebaju izraditi recepturu prema zadanoj koSarici namirnica, na sluzbenom obrascu za pisanje
recepture (u prilogu), koja sadrzava: popis sastojaka, koli¢inu namirnica i kratki opis postupaka pripreme
jela koja natjecatelj priprema
e receptura mora sadrzavati osnovne zadane namirnice, a dopuStena je upotreba ostalih sastojaka iz
kosarice namirnica, po vlastitom izboru
e pisane recepture koje ¢e ucenik koristiti tijekom rada trebaju biti isprintane na A4 formatu u dva
primjerka i spremljene u koSuljice. Jedan primjerak koristi ucenik, a drugi daje prosudbenom
povjerenstvu
receptura i namirnice konacni su i ne smiju se mijenjati tijekom natjecanja
prije pocetka natjecanja natjecatelji ¢e upoznati radne jedinice
natjecatelji ¢e preuzeti namirnice i pohraniti ih na predvidena mjesta do pocetka natjecanja
natjecatelji ¢e, prije svakog modula natjecanja, pripremiti radno mjesto primjenjujuci pravila zastite na
radu i zastite okoliSa
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ZADANI SASTOJCI

Za potrebe provedbe natjecateljskog zadatka osigurani su sljede¢i osnovni (zadani) sastojci, koje su natjecatelji
obvezni Koristiti u pripremi pojedinih jela:

e Toplo predjelo: pile¢i file, gljive

e Glavno jelo: juneéi but, domacéi krumpirovi njoki

e  Desert: ¢okolada, krem sir

Zadani sastojci predstavljaju temelj svakog jela i moraju biti jasno prepoznatljivi u gotovom proizvodu.

DODATNI SASTOJCI
Uz zadane sastojke, natjecateljima je dopusteno koriStenje dodatnih namirnica prema vlastitom izboru uz sljedece
uvjete:
¢ dodatne namirnice mogu se birati isklju¢ivo iz unaprijed definiranog popisa namirnica (Popis zajednic¢kih
(dodatnih) namirnica bit ¢e pravodobno objavljen zajedno s modelom zadatka)
e  sve kori$tene dodatne namirnice moraju biti jasno navedene u recepturi
¢ nije dopusteno kori$tenje namirnica koje nisu obuhvaéene zadanim ili zajednickim popisom

PRVI DAN NATJECANJA
Radno vrijeme: 3 sata

MODUL 1 -PREDJELO

Naziv zadatka: Pohane palacinke punjene mesom i gljivama s tartar umakom

Opis zadatka: Zadatak natjecatelja je samostalno pripremiti i posluziti toplo predjelo prema zadanom nazivu jela,
uz primjenu osnovnih kuharskih tehnika, postivanje higijenskih i sigurnosnih standarda te pravilno serviranje.

Vremenski okvir
e 15 minuta — priprema radnog mjesta i preuzimanje namirnica (organizacija radne povr§ine i priprema za
rad)
e 3 sata-— izrada zadatka (priprema, obrada i serviranje jela)

Detalji posluzivanja:
e Predjelo je potrebno pripremiti za tri (3) osobe
o Jelo se posluzuje na tri zasebna tanjura
e Dva (2) tanjura posluzuju se u prostoriju za ocjenjivanje (namijenjeno senzornom i stru¢nom
vrednovanju)
e Jedan (1) tanjur posluzuje se na izlozbeni stol (namijenjeno vizualnoj procjeni i prezentaciji)

Smjernice za natjecatelje
Natjecatelji trebaju obratiti pozornost na:
e dosljednost pracenja recepture i standarde struke
e pravilnu pripremu punjenja (meso i gljive — okus, tekstura, povezivanje)
e tehniku izrade palacinki i pohanja (ujednacenost, boja, hrskavost)
e uravnoteZen i higijenski pripremljen tartar umak
e sklad jela kao cjeline (okus, tekstura, izgled)
e uredno i estetski prihvatljivo serviranje
e  vaznost zavrSetka zadatka u zadanom vremenu

'
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DRUGI DAN NATJECANJA
Radno vrijeme: 5 sati

MODUL 2 - GLAVNO JELO

Naziv zadatka: Juneéi odrezak u lovaékom umaku s domaéim njokama

Opis zadatka: Zadatak natjecatelja je samostalno pripremiti i posluziti glavno jelo prema zadanom nazivu, uz
primjenu osnovnih kuharskih tehnika, pravilnu obradu mesa, izradu umaka i domacih njoka te estetsko serviranje.

Vremenski okvir
e 15 minuta — priprema radnog mjesta i preuzimanje namirnica (organizacija radne povr$ine, provjera
opreme, priprema za rad)
e 5sati —izrada zadatka (obrada namirnica, izrada glavnog jela i posluZivanje)

Detalji pripreme i posluzivanja
e Glavno jelo je potrebno pripremiti za tri (3) osobe
e Jelo se posluzuje na tri zasebna tanjura
e Dva (2) tanjura posluzuju se u prostoriju za ocjenjivanje (namijenjeno senzornom i stru¢nom
vrednovanju)
e Jedan (1) tanjur posluzuje se na izlozbeni stol (namijenjeno vizualnoj procjeni i prezentaciji)

Smjernice za natjecatelje
Natjecatelji trebaju obratiti posebnu pozornost na:
e  pravilnu pripremu i termicku obradu juneceg odreska (mekoca, so¢nost, stupanj pecenja)
e uravnoteZen i aromati¢an lovacki umak, u skladu s vrstom jela
e izradu domacdih njoka odgovarajuce teksture, oblika i ujednacenosti
o uskladenost okusa mesa, umaka i priloga
e (Cistocu i urednost tijekom cijelog procesa rada
e zavrsni izgled i serviranje jela u skladu s pravilima struke

TRECI DAN NATJECANJA
Radno vrijeme: 3 sata

MODUL 3 -DESERT
Naziv zadatka: Cokoladni muffini s kremom od sira

Opis zadatka: Zadatak natjecatelja je samostalno pripremiti i prezentirati desert prema zadanom nazivu, uz
kreativnu primjenu dostupnih namirnica, pravilnu izradu tijesta i kreme te estetsko serviranje.

Vremenski okvir
e Maksimalno vrijeme rada: 3 sata (ukljucuje pripremu, izradu, dekoriranje i posluzivanje deserta)

Posebni uvjeti zadatka
e  Zadane namirnice, ¢okoladu i sir, natjecatelj moze koristiti prema vlastitom odabiru (udio, na¢in
primjene), uz postivanje osnovnog koncepta zadatka.
e Dekoracija mora biti u potpunosti jestiva i u skladu s vrstom deserta.
e Prezentacija: Natjecatelj treba primijeniti primjerene tehnike prezentiranja deserata, s naglaskom na
urednost, sklad boja i cjelokupan vizualni dojam.

'
MODEL ZADATKA ZA NATJECATELJSKU DISCIPLINU verzija 1.0, 6od 12
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Detalji pripreme i posluZivanja
o Desert je potrebno pripremiti za tri (3) osobe
o Jelo se posluzuje na tri zasebna tanjura
e Dva (2) tanjura posluzuju se u prostoriju za ocjenjivanje (namijenjeno senzornom i stru¢nom
vrednovanju)
e Jedan (1) tanjur posluzuje se na izlozbeni stol (namijenjeno vizualnoj procjeni i prezentaciji)

Smjernice za natjecatelje
Natjecatelji trebaju obratiti posebnu pozornost na:
e  pravilnu strukturu i so¢nost muffina
e uravnotezen odnos ¢okolade i sira
e uyjednadenost peCenja i zavr$ne obrade
e  kreativno, ali funkcionalno dekoriranje
e uredno serviranje deserta

MODEL ZADATKA ZA NATJECATELJSKU DISCIPLINU verzija 1.0,

Pomo¢ni kuhar i slasti¢ar Sijecanj 2026. 7od12



3.

OPREMA, STROJEVI, INSTALACIJE

POTREBNI MATERIJALI

Izgled i raspored radnog mjesta za natjecanje:

radna jedinica za natjecatelje

prostor za presvlacenje natjecatelja

prostor za prezentaciju zavr$nih radova — jela
prostor za prosudbeno povjerenstvo

prostor za ,,isprobaj vjestinu®

Ukupno 8 natjecateljskih radnih jedinica ukljuduje:

e ploca za kuhanje s pe¢nicom ispod, dimenzija 90 x 70 x 85 cm od nehrdajucéeg celika

e radna povrsina, 200 x 70 x 85 cm od nehrdajuéeg celika s policom ispod

e pomocna radna povrsina, 200 x 65 x 85 cm

e uredaj za hladenje i zamrzavanje, 80 x 80 x 200 cm (jedan na dvije radne jedinice)

e sudoper sa slavinom te dovodom i odvodom vode za pranje suda s dva bazena od nehrdajuéeg celika i
dijelom za cijedenje vode sa suda, 240 x 65 x 80 cm

OPREMA BOKSOVA

1. mikser, ruéni — 8 kom

2. Stapni mikser — 2 kom

3. blender — 2 kom

4. sita za prosijavanje brasna — 4 kom

5. sita za posipanje mljevenog Secera — 8 kom

6. papir za peCenje — 8 kom

7. alufolija— 8 kom

8. prozirna PVC folija — 8 kom

9. vaga, digitalna — 8 kom

10. daske za rezanje — plasti¢ne u boji HACCP-a za natjecanje — 8 kompleta
e  zelenaboja - svjeze povrée i voce
(] crvena — meso
e  smeda — termicki obradene namirnice
e  Dhijela—sir

11. tava za paladinke — 8 kom

12. vatrostalna posuda za pecenje (1 porcija) — 8 kom

13. gulilica za povrée + noz za povrée — 8 kom

14. nozevi prema HACCP -u: 8 velikih + 8 malih

15. odmjerne posude graduirane, volumena do 1 litre, plastiéne — 8 kom

16. posude za mijeSanje volumena do 3 litara — 8 kom

17. plasti¢ne posude za vaganje do 1 litre — 16 kom

18. plasti¢ne ili inox posude za namirnice 3 litre — 8 kom

19. posuda za pirjanje 3 litre — 8 kom

20. cjedila za povrée — 8 kom

21. zaimada — 8 kom

22. ribez Cetverostrani — 8 kom

23. tava duboka s poklopcem, promjera 20 cm — 8 kom

24. lopatica za doziranje praskastih sirovina — 8 kom

25. inox — lonac volumena 3 litara — 16 kom

26. kuhaca, PVC, duzina 350 mm — 8 kom

27. francuska lopatica — 8 komada
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28.
29.
30.
31
32.
33.

34.
35.
36.
37.
38.
39.
40.
41.
42,
43.
44,
45,

silikonska lopatica, duzina 280 mm — 8 kom
mutilica (pjenjaca), inoks, 250 mm — 8 kom
kist, kuhinjski, §irina 40 mm — 8 kom

kalup za muffin — 8 kom

papirnate koSarice za muffine — 100 kom
komplet dresir - vrecica, jednokratna upotreba, veli¢ina 530 x 280 mm, s kompletom nastavaka (za svaku
radnu jedinicu) — 8 kom

plitki tanjur — 24 kom

tanjuri postavni g 28 do 32 cm — 24 kom

desertni tanjur — 24 kom

duboki tanjur — 24 kom

pribor za jelo (Zlica, vilica, noZ, desertna Zlica) — 24 kom

kuhinjske krpe — 32 kom (4 kom za svakog natjecatelja)

vileda — spuzvasta krpa — 8 kom (1 kom za svakog natjecatelja)

spuzva za pranje — 8 kom (1 kom za svakog natjecatelja)

sredstva za pranje posuda i dezinfekciju radnih povrsina — 8 kom

role papirnatih ru¢nika — 8 kom

tekuéi sapun za ruke — 8 kom

bijeli stolnjak dimenzija2 mx 2 m — 8 kom

Praonica posuda:

sudoper 3 m x 0,8 m s dva korita
police za odlaganje suda - 2 kom.

Prostor za presvlacenje natjecatelja treba sadrzavati:

ogradeni prostor s vratima
stolicu za presvlacenje i ostavljanje odje¢e — 8 kom.
samostojecu vjesalicu za odjecu

Prostor za prezentaciju jela:

ispred natjecateljskih radnih jedinica treba biti stol za prezentaciju jela, 120 x 80 cm, 8 kom, prekriven
stolnjakom (8 komada)

na stolu treba biti oznaka broja radne jedinice, ime i prezime natjecatelja, ime ustanove iz koje dolazi te
mjesto gdje ¢e biti izlozena receptura jela koje se priprema

izmedu natjecateljske radne jedinice, stolova za prezentaciju i posjetitelja mora biti ostavljen prostor
kojim se krec¢e prosudbeno povjerenstvo

posjetitelje se mora odvojiti od natjecatelja ukrasnim ,hotelskim* konopom ili pregradama

ako se kao pregrada koriste stolovi, moraju biti pokriveni stolnjacima, a ujedno mogu posluziti i kao
prezentacijski stolovi za izradena jela

Prostor za rad prosudbenog povjerenstva mora biti odvojen od ,,0¢iju javnosti te treba sadrzavati:

zajednicki stol

5 stolica

stol s radnim materijalima (podloScima za ocjenjivanje, ocjenjivackim listama, obi¢nim olovkama s
gumicom, kemijskim olovkama).

prikljucak za laptop i internetski prikljucak

laptop
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4. MATERIJALI, OPREMA | ALATI
DONOSE NATJECATELJI

KOJE

e Natjecatelji donose potrebnu opremu i alat kako je navedeno u Tehni¢kom opisu natjecateljske discipline,
tocka 8.2. MATERIJALI, OPREMA | ALATI KOJE DONOSI NATJECATELJMENTOR, koja ¢e biti
revidirana od strane povjerenstva prije svakog natjecanja.

e Samo 1x kutija alata moze se donijeti na radno mjesto natjecanja, vidi to¢ku 8.2. u Tehni¢kom opisu
natjecateljske discipline

Ukoliko natjecatelj ima potrebu za nekim od specijaliziranih alata ili pribora, koji nije na popisu u Tehni¢kom
opisu natjecateljske discipline Pomo¢ni kuhar i slasti¢ar za to mu je potrebna suglasnost i odobrenje prosudbenog
povjerenstva neposredno prije pocetka natjecanja.

MODEL ZADATKA ZA NATJECATEL]JSKU DISCIPLINU verzija 1.0,
Pomo¢ni kuhar i slasti¢ar Sijecanj 2026.
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5. MATERIJALI, OPREMA | ALATI KOJI SU
ZABRANJENI NA RADNOM MJESTU

Svi materijali, oprema radnih jedinica i namirnice bit ¢e osigurani od strane organizatora natjecanja — Skole
domacina:

e natjecateljima nije dopusteno donijeti nikakve sirovine za natjecanje
e natanjuru se ne smiju koristiti nikakvi nejestivi dodaci
e nije dozvoljeno koristiti vlastite tanjure za posluzivanje jela, posudice ili Zlice za prezentaciju jela
e zavrijeme natjecanja zabranjeno je koristiti mobitele, pametne satove
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O B RAZAC R EC E PT U R E ZA DRZAVNO NATJECANJE

Tema: Trilogija okusa

Naziv jela:

Sastojci:

Popis sastojaka: Koli¢ina:

Priprema:

Potpis natjecatelja:

. ______________________________________________|
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